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ASESORIA Y CAPACITACION

Generalmente el término "calidad" se refiere a la apariencia estética y
frescura, o al grado de deterioro que ha sufrido el pescado. También
puede involucrar aspectos de seguridad como: ausencia de bacteria
peligrosas, parasitos o compuestos quimicos. Es importante recordar que
"calidad" implica algo diferente para cada persona y es un término que
debe ser definido en asociacién con un Unico tipo de producto. Por
ejemplo, generalmente se piensa que la mejor calidad se encuentra en el
pescado que se consume dentro de las primeras horas post mortem. Sin
embargo, el pescado muy fresco que se encuentra en rigor mortis es dificil
de filetear y desollar, y generalmente no resulta apropiado para ahumar.
Asi, para el procesador, el pescado de tiempo ligeramente mayor que ha
pasado através del proceso de rigor es mas deseable.

» DIRIGIDO A

Bidlogo, Biélogos pesqueros, estudiantes, bachilleres.

»» CERTIFICA

Los participantes que cumplan satisfactoriamente con los requisitos
Académicos y Administrativos del programa recibiran la certificacion en:
“‘EVALUACION SENSORIAL DEL PESCADO FRESCO", expedido por
la Corporacion de Asesoramiento y Capacitacion Profesional CACP
PERUS.R.L.

” INICIO DEL EVENTO

-
04 DE FEBRERO DEL 2024
= [ ] MODALIDADES
E-LEARNING (clases grabodos)@
n CERTIFICACION /
20 HORAS ACADEMICAS
= ) DURACION

01 SESION
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ASESORIA Y CAPACITACION

» MODALIDAD

E-LEARNING @&

B La plataforma de e-learning, campus virtual o Learning Management System
(LMS) es un espacio virtual de aprendizaje orientado a facilitar la experiencia
de capacitacion a distancia, tanto para empresas como para instituciones
educativas.

Estas plataformas tienen una serie de herramientas en comun asi como otras
que los diferencian, es por ello que e-ABC Learning intenta brindar la mejor
solucién adaptandose a las necesidades propias de cada cliente.

» VENTAJAS DEL CAMPUS VIRTUAL - CACP PERU

INTRANET
Donde podra visualizar las ponencias en calidad FULL HD, cronogramas
de clases, proximos eventos, calificaciones obtenidas y mas.

r=
]
[&’] VIDEOCONFERENCIAS

ok
Interaccion en tiempo real entre el alumno y el ponente.

=

® o ACTIVIDADES NO PRESENCIALES

[ W A través de nuestro campus virtual CACP PERU con acceso las
24 horas del diq, los 7 dias de la semana y los 365 dias del afio.

ft
ﬁ—@—ﬁ FLEXIBILIDAD DE ESTUDIO

De acuerdo con su disponibilidad de tiempo.

La clase quedard grabada Contaras con material
para uso posterior de apoyoy elementos
del alumno adicionales
o .
) N
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TEMARIO m 04 de Febrero del 2024

TEMA 01: INDICADORES FISICOS - ORGANOLEPTICOS PARA PRODUCTOS FRESCOS

- SANIPES

+ Temperatura.

« Exdmenes Fisico Organolépticos.

« Frecuencia de control, plan de muestreo, metodologia de andlisis, estdndares
de certificacion.

- Criterios fisico-organolépticos de los pescados grasos de acuerdo a la
categoria

« de frescura.

TEMA 02: METODOS SENSORIALES
« Proceso sensorial
« Métodos del andlisis sensorial
« Evaluacién de la calidad en el pescado fresco
« Método del Indice de la Calidad. Esquema para la evaluacion de la calidad
empleado para identificar el indice de calidad mediante deméritos.
+ Escala estructurada. Evaluaciéon de pescado cocido.
« Evaluacién de la calidad de los productos pesqueros.
« Prueba triangular. Ejemplo de una hoja de puntuacion: Prueba triangular.
. Calificaciéon (ordenacién).
 Perfil.
- Estadisticas.
« Formacién de asesores.
 Instalaciones.
+ Coccibn y presentacion de las muestras.
- Taller: Evaluaciéon de caracteristicas Organolépticos Para pescados de acuerdo
a la categoria de frescura.
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ASESORIAY CAPACITACION  |\\HOUSE

INVERSION: ‘ S/ 50.00

MEDIO DE PAGO:

BANCO DE CREDITO DEL PERU |nterbank

N° CUENTA CORRIENTE EN SOLES:

BERN)Y 38 SR 6203001670984

CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y Titular de la Cuenta:
CAPACITACION PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y

*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar | KRR R IR A RIS R
s/.7.50 por cada Transaccién En caso de realizar pago mediante el banco adicionar

$/. 5.00 por comision de interplaza

N° cuenta corriente en soles

001102720200349806

A nombre de:

CORPORACIC:)N DE ASESORAMIENTO Y
CAPACITACION PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L

*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar S/. 7.50 por cada Transaccion

PAGOS INTERNACIONALES A TRAVES DE: PAGOS CON YAPE:

9

MoneyGram. "ESNion WD yope
money transfer

A nombre de: MIJAIL ANDRE NUNEZ GOMEZ

/ A nombre de:
DU, 44348728 MIJAIL ANDRE NUNEZ GOMEZ

ENVIO A NIVEL NACIONAL

A través de:
covmen | SEIPOST >

El courier mas grande del Perd El Cor’eo del Perﬂ

VST p
(c>"4; CACP PERU ' i |
i R CAPACITACION - CONSULTORIA - INHOUSE 5
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ASESORIAY CAPACITACION

ﬁ CACP PERU 'O' CACPPERU.SRL u CACPPer( @ CACP-PERU

INFORMES E INSCRIPCIONES
SEDE NUEVO CHIMBOTE

@ 953 620 444 - 918 343 626 - 932 323 968

Urb. Garatea Mz. 3 Lte. 10 - Av. Universitaria
Q (A 1/2 cuadra de la |IEP Pestalozzi) - Nuevo Chimbote

Q) 043-604932

g info@cacperu.com (([g www.cacperu.com

RUC: 20600673310
CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y CAPACITACION PROFESIONAL CA.C.P.SR.L.




