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» PRESENTACIÓN

» DIRIGIDO A

» CERTIFICA

En un mundo donde la seguridad alimentaria es prioridad, contar con sistemas 
robustos y certificados es esencial para cualquier organización en la cadena 
alimentaria. Este curso te brindará las herramientas necesarias para diseñar, 
implementar y mantener un Sistema de Gestión de Inocuidad Alimentaria (SGIA) 
basado en las reconocidas normas ISO 22000 y FSSC 22000.Aprenderás desde los 
conceptos fundamentales hasta los requisitos específicos para la certificación, 
explorando temas como el diseño del esquema FSSC 22000, el contexto 
organizacional, y el liderazgo necesario para una gestión efectiva. Este curso está 
diseñado para garantizar que tu organización cumpla con los estándares más altos 
de inocuidad alimentaria, fortaleciendo su competitividad en el mercado global.

Profesionales, jefes de Calidad, técnicos, estudiantes, encargados en la 
implementación de BPM, POES, controles y registros de procesos y procedimientos, 
consultores en alimentos.

Los participantes que cumplan satisfactoriamente con los requisitos 
Académicos y Administrativos del programa recibirán la certificación 
en: “IMPLEMENTACIÓN DE SISTEMAS DE GESTIÓN DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA SEGÚN LA NORMA ISO 22000 Y FSSC 22000  2024 - 2”, 
expedido por la Corporación de Asesoramiento y Capacitación 
Profesional CACP PERÚ S.R.L.

CERTIFICACIÓN
40 HORAS ACADÉMICAS

DURACIÓN 
4 SESIONES

MODALIDAD
E-LEARNING (Clases grabadas)
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A través de nuestro campus  virtual CACP PERÚ con acceso las 
24 horas  del día, los 7 días de la semana y los 365 días del año.

ACTIVIDADES NO PRESENCIALES

Interacción en tiempo real entre el alumno y el ponente.
VIDEOCONFERENCIAS

Donde  podrá visualizar las ponencias en calidad FULL HD, cronogramas 
de clases, próximos eventos, calificaciones obtenidas y más.

INTRANET

De  acuerdo  con  su disponibilidad de tiempo.
FLEXIBILIDAD DE ESTUDIO  

La clase quedará grabada 
para uso posterior 

del alumno
Contarás con material 
de apoyo y elementos 

adicionales

www.cacperu.com/intranet/

VENTAJAS DEL CAMPUS VIRTUAL - CACP PERÚ»

DI
CI

EM
BR

E D
E 2

02
5

MODALIDAD»

E-LEARNING
La plataforma de e-learning, campus virtual o  Learning Management System 
(LMS) es un espacio virtual de aprendizaje orientado a facilitar la experiencia 
de capacitación a distancia, tanto para empresas como para instituciones 
educativas. 

Estas plataformas tienen una serie de herramientas en común así como otras 
que los diferencian, es por ello que e-ABC Learning intenta brindar la mejor 
solución adaptándose a las necesidades propias de cada cliente.
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28/12/2025 y 11/01/2026

CURSO:
IMPLEMENTACIÓN DE SISTEMAS DE GESTIÓN DE SEGURIDAD 
ALIMENTARIA SEGÚN LA NORMA ISO 22000 Y FSSC 22000. 2025-2.2

TEMA 01: INTRODUCCIÓN. CONCEPTOS FUNDAMENTOS PARA LA IMPLEMENTACIÓN DE UN SGIA
Ÿ ¿Qué es FSSC 22000?
Ÿ Propósito y objetivos de FSSC 22000.
Ÿ Enfoque de procesos para la gestión.
Ÿ Introducción sobre normalización en alimentos, según organizaciones internacionales como la ISO y 

la FSSC 22000.

TEMA 02: DISEÑO DEL ESQUEMA FSSC 22000.
Ÿ ISO 22000.
Ÿ PRP específicos del sector.
Ÿ Requisitos adicionales.

TEMA 03: REQUISITOS DEL ESQUEMA DE CERTIFICACIÓN ISO 22000
Ÿ Tanto para la certificación FSSC 22000 como para la FSSC 22000-Calidad, los requisitos para el 

desarrollo, la implementación y el mantenimiento del Sistema de Gestión de la inocuidad de los 
Alimentos (SGIA) se encuentran establecidos en la norma ISO 22000:2018 “Sistemas de gestión de la 
inocuidad de los alimentos - Requisitos para cualquier organización en la cadena alimentaria”.

Ÿ Así que el primer paso será desarrollar e implementar un Sistema de Gestión de la Inocuidad de los 
Alimentos bajo ISO 22000.

TEMA 04: CONTEXTO DE LA ORGANIZACIÓN
Ÿ Factores INTERNOS: Estructura organizacional Políticas y objetivos Competencia del personal 

Conciencia del personal Nuevos procesos y productos Infraestructura Necesidades de recursos 
Retención de talento.

Ÿ Factores EXTERNOS: Cultural, social, tecnológico, económico, Competitivo Fraude alimentario 
Defensa de los alimentos Cambio de ubicación Disponibilidad de proveedores Proveedores de 
servicios Patrones de consumo.

TEMA 05: LIDERAZGO
Ÿ La Dirección de la organización debe demostrar liderazgo y compromiso con el SGIA de varias 

maneras: Asegurando que la Política y objetivos del SGIA apoyan la Dirección Estratégica. 
Asegurando la integración de los requisitos del SGIA en los procesos de la organización. Dirigiendo y 
apoyando al personal que tiene un impacto en la efectividad del SGIA y la mejora continua.
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PAGOS INTERNACIONALES A TRAVÉS DE: 

A nombre de: MIJAIL ANDRE NUÑEZ GOMEZ
DNI: 404348728 MIJAIL ANDRE NUNEZ GOMEZ

A nombre de:

PAGOS CON YAPE:

A través de:

5

N° cuenta corriente en soles

001102720200349806

CORPORACIÓN DE ASESORAMIENTO Y 
A nombre de:

CAPACITACIÓN PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L
*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar S/. 7.50 por cada Transacción

ENVÍO A NIVEL NACIONAL

INVERSIÓN:

MEDIO DE PAGO:

BANCO DE CRÉDITO DEL PERÚ

310-2283477035
N° CUENTA CORRIENTE EN SOLES:

Titular de la Cuenta: 
                  CORPORACIÓN DE ASESORAMIENTO Y 
                  CAPACITACIÓN PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L

*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar 
S/. 7.50 por cada Transacción

6203001670984
N° CUENTA CORRIENTE EN SOLES:

Titular de la Cuenta: 
CORPORACIÓN DE ASESORAMIENTO  Y

 CAPACITACIÓN PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L
*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar 

S/. 5.00 por comisión de interplaza
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INFORMES E INSCRIPCIONES
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