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I CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y CAPACITACION PROFESIONAL CAPACITACION - CONSULTORIA - INHOUSE

» PRESENTACION

Existe una necesidad proporcionar conocimiento tedrico- practico
completo que abarque el dmbito de la normalizacién, gestiéon de
procesos, sistemas de calidad basados en normas ISO, analisis y manejo
del riesgo en la industria alimentaria, asi como el estudio de la
epidemiologia de los agentes infecciosos presentes, para lograr un
mejor control de posibles brotes de enfermedad, con conocimientos
avanzados sobre los microorganismos y componentes toxicos que
pueden alterar y deteriorar la calidad nutricional de los alimentos. En
este contexto, se considera prioritaria la formacion de recursos humanos
competentes, con un enfoque amplio sobre la ciencia y tecnologia
alimentaria, tanto en el campo de la inocuidad como del procesamiento
y la tecnologia agroindustrial y pecuaria como ejes prioritarios en los
sistemas de gestion de la Inocuidad Alimentaria.

» DIRIGIDO A

Ingenieros industriales, agroindustriales, agrénomos, bidlogos y
carreras afines a la calidad e inocuidad, Jefes, supervisores y
personal técnico involucrado en actividades relacionadas con
alguna etapa de la cadena alimentaria:produccion primaria,
transporte, almacenamiento, elaboracion

» CERTIFICA

Los participantes que cumplan satisfactoriamente con los requisitos
Académicos y Administrativos del programa recibiran la certificacion en:
“IMPLEMENTACION DEL PROTOCOLO GLOBALGAP VERSION 5.2 *, expedido
por la Corporacion de Asesoramiento y Capacitacion Profesional CACP
PERU S.R.L.

»» BENEFICIOS

Horarios flexibles de acuerdo a tus necesidades
a través del campus virtual (las 24h / 7d ).

Videoconferencias en formato DVD calidad HD.

@ Material Impreso full color.

Incluye envié de materiales a todo el Peru hasta su
A Jomicilio (Olva Courier).
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I CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y CAPACITACION PROFESIONAL CAPACITACION - CONSULTORIA - INHOUSE

TEMARIO IMPLEMENTACION DEL PROTOCOLO GLOBALGAP VERSION 5.2

I TEMA 01: INTRODUCCION A LAS BPA Y AL PROTOCOLO GLOBALGAP
v Definiciones relacionadas con BPA. Concepto y principios. Ventajas y desventajas
de la adopcion de las BPA.
v Presentacién de las normas privadas e inocuidad. Conceptos generales de certificacion.
v iQué es Global Gap? Caracteristicas del protocolo.
v Proceso de Certificacion y reglamento general.

TEMA 02: REQUISITOS PARA TODO TIPO DE ESTABLECIMIENTO Y REQUISITOS
PARA CULTIVOS VINCULADOS AL INICIO DEL CULTIVO, SUELO,
FERTILIZACION Y GESTION DEL AGUA.

v Requisitos para todo tipo de establecimiento 1: Historial y manejo de la explotacion.
Mantenimiento de registros y auto-evaluacién/inspeccion interna. Higiene. Salud,
seguridad y bienestar del trabajador. Subcontratistas.

v Requisitos para todo tipo de establecimiento 1Gestion de residuos y agentes
contaminantes, reciclaje y reutilizacion. Conservacion. Reclamaciones. Procedimiento
de retirada de producto. Defensa de los alimentos. Estado GLOBALG.A.P. Uso del
logotipo. Trazabilidad y segregacion. Balance de masa. Declaracién de la Politica
de Inocuidad Alimentaria. Mitigaciéon del fraude alimentario.

v Material de propagacion. Gestion del suelo.

v Fertilizacion. Gestion del agua.

TEMA 03: REQUISITOS PARA CULTIVOS ORIENTADOS AL CONTROL DE PLAGAS,
USO DE AGROQUIMICOS E HIGIENE EN LA COSECHA Y MANIPULACION

v Gestidn integrada de plagas. Proteccién de Cultivos 1era parte.
v Proteccidn de cultivos 2da parte y Equipos I.
v Requisitos para frutas y hortalizas 1: Actividades Precosecha.

v Requisitos para frutas y hortalizas 2: Cosecha y Manipulacion.

CERTIFICADO POR ~— DURACION
20 HORAS ACADEMICAS 'J_ 2 SESIONES
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I CORPORACION DE ASESORAMIENTO Y CAPACITACION PROFESIONAL CAPACITACION - CONSULTORIA - INHOUSE

COSTO S./120.00

INVERSION:

MEDIO DE PAGO

BANCO DE CREDITO DEL PERU Interbank

N° CUENTA CORRIENTE EN SOLES:

1 / 2 28 477 N° CUENTA CORRIENTE EN SOLES:
Titular dlsc? 7 9 6203001670984

CORPORACION DE ASESORAMIENTO Titular de la Cuenta:
Y CAPACITACION PROFESIONAL C.A.C.P. S.R.L CORPORACION DE ASESORAMIENTO

*En caso de realizar pago mediante el banco adicionar B R

§/.7.50 por cada Transaccion *En caso de realizar pago mediante el banco adicionar
S/. 5.00 por comision de interplaza

PAGOS A TRAVES DE:

| WESTEHN\\WU'
UNION
MoneyGram. A nombre de: MIJAIL ANDRE NUNEZ GOMEZ
money transfer DNI: 44348728

ENVIO DEL MATERIAL EN FiSICO, SIN COSTO
ADICIONAL A NIVEL NACIONAL

DLV covrer Serpost .«

El counier miés grande del Fert El Correo del Peru

SERVICIOS POSTALES DEL PERU S.A.

INFORMES E INSCRIPCIONES

,@ 953620444 | 920029799 g 918371932 | 918343626
Sede CHIMBOTE Sede HUANCAYO

Av. Pacifico - Urb. Casuarinas 2da Etapa Mz. E1 Lt. 06 - 2do. Nivel Calle Real N° 122 Distrito Huancayo-Provincia Huancayo
(Costado de la I.E. Sefior de la Vida - USP) - Nuevo Chimbote (Referencia: Frente al Instituto Continental).

(, 043-604932 (, 064-583341
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